BIO-HEURIGER

GOLDPLATZL

LETZTE GENUSSWOCHEN 2024

Do-So 15.August-8. September

Kalte steirische Buschenschank-Klassiker
und europadische Spezialitdten.

Dazu servieren wir zu chilligen Beats auf der slidseitigen
Terrasse mit Panoramablick iiber Bad Waltersdorf
regionale Drinks, kaltes Bier und natiirliche Weine.

Alles rein pflanzlich, alles genussvoll!

donnerstags 17-22 Uhr
freitags-samstags 15-22 Uhr
sonntags 11.30-19 Uhr
Kichenschluss 1 Std friher

8271 Bad Waltersdorf, Austria

Tischreservierung online



https://www.google.at/maps/place/Goldplatzl+am+Sonntagsberg+by+Goldblatt/@47.172709,16.0232751,17z/data=!3m1!4b1!4m5!3m4!1s0x476ef7be6ad71339:0x6ecb57fad96a0d09!8m2!3d47.1727054!4d16.0254638?shorturl=1
https://get-table.com/goldplatzl/

BIO-HEURIGER
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Servus im goldi

Lass dich fallen,
Jausenschmank

wir bei Goldblatt in unsere Spezialitdten stecken. Gemeinsam

mit dem Besten
Manufakturen d

Serviert mit einem Lacheln, genossen mit Freude!

KLASSIKER

GOLDBLATT KARREEBROT

Legewwwtlf&g m/ét Léeée £
Wu(f@wvwét Ve plort

Bettermoo(d), Prinzersdorf: Cashew-Camemberts

Die Pflanzerei, Wien:; Gustl Gaudi Kase

Fleischerei Dormayer, Langenzersdorf: Blutwurst
Freundeskreis, Wien: Marillenkern-Camembert

Goldblatt, Bad Waltersdorf: Aufstriche, Karree, Edelpilzwirstl
Herbasch, Deutschland: Gerducherte Wurst, Cabanossi
Landeshammer, Bad Waltersdorf: Roggen-Natursauerteigbrot
Logga, Deutschland: Glutenfreie Brotbackmischungen

Rauers Sprossling, Bad Blumau: Sprossen

Sayve, Slowenien: Kichererbsen Hartkase

Schalk Miihle, llz: Hilsenfrichte, Steirisches Klrbiskerndl g.g.A.
Gemduse n.V. aus Bad Blumau, Stegersbach, Grafendorf

DPLATZL

gen Platzl unserer Goldblatt Bio-Manufaktur.

genieBe den Moment! Unsere modernen
erl spiegel die Qualitat und Liebe wider, die

von befreundeten Landwirten und nachhaltigen
arfen wir dich geschmackvoll verwéhnen.

Unsere Bio Spezialitdten sind zum Mitnehmen erhaltlich!

LETZTE GENUSSWOCHEN 2024: 15. August - 8. September

SAURES

(%) FEINER WURSTSALAT

Gerduchertes No.1 Karree, hauchddnn geschnitten auf
frischem Brot mit Butter, Senf & Kren. (A,FEM)

GOLDBLATT STEIRER DOG
Geftllte Laugenstange mit Goldblatt Mushling aus Edelpilzen,
Weisskraut, Senfmayo, Schnittlauch, Radieschen (A,FEM)

A KESSER TELLER
Késtliche Weich- und Hartkédse. Garniert mit Obst und Ndssen.
Dazu frisches Brot und Dip. (AEHM).

@ DREIERLEI GOLDBLATT PLATTE
Wahle drei unserer Edelaufstrich-Spezialitdten. Garnierung mit
frischem Brot (A), Essiggemlise und abgestimmten Toppings.

Wild Taste (Wildpastete)

Goose Taste (Ganseleberpastete, H)

Liver Taste (Grobe Leberpastete)

Pork Taste (Bratlfettn, F)

Sweet Pork Taste (SiBe Bratlifettn, F)

Hot Pork Taste (Scharfe Bratifettn, F)

Tuna Taste (Thunfischcreme, F,N)

Smoked Lax Taste (Rducherlachscreme)

Gravlax Taste (Graved Lachscreme mit Senf & Dill, M)

Egg Taste (Eiersalat mit Gurkerl, F)

Piquant Taste (Liptauer, FH)

Truffle Taste (Maroni-Alba Triiffelél-Krauterseitling-Erdédpfel)
Styrian Taste (Kdferbohne-Kirbiskernél-Edelpilze-Dérrbirne)

DELIKATES = 2

@&

Saurer Wurstsalat mit Gust! Gaudi, Gurkerl, Radieschen,
Paprika, Tomaten, Zwiebel, Garnitur, Apfelessig,
Steirischem Kirbiskernél und Brot (A)

STEIRISCHER BAUERNSALAT

Linsensalat mit Goldblatt No.l Speckwiirfel (F), Paprika,
Radieschen, roter Zwiebel, Apfelessig, Steirisches
Klrbiskerné!l und Brot (A).

SAURER FLEISCHSALAT
Gerduchertes Fleisch (A,F), marinierte Kdferbohnen, Sprossen,
Salat, Zwiebel, Apfelessig, Steirisches Kirbiskerndl und Brot (A).

QUEERBEET

A ZUNFTIGE STEIRISCHE BRETTLJAUSEN fiir Zwei
Goldblatt No.1 Karree, Mushlings Edelpilzwdirstl, Cabanossi,
rauchige Wurst und Blutwurst trifft auf dreierlei Kase.

Zum Aufstreichen gibts Pork und Liver Taste. Abgerundet
mit Garnitur und zwei Portionen Kaferbohnen mit Joghurt-
Kerndl-Dressing. Inklusive frischem Brot. (A,FH,M)

EXTRAS

Div. Gemuse / Portion Goldblatt Edelaufstrich

Brotkorb groB / klein

Portion Mushlings Edelpilzwdirstl (A)

Portion marinierte Kaferbohnen (auf Wunsch mit Essig/Kernél
Menage mit Goldblatt Umami Spice, Salz & Pfeffer auf Nachfrage.

@ BEET TARTAR 1
Tartar von 4 Monate gewachsener 6sterreichischer Ronen auf S U SS E S
spanischer Avocado. Getoppt mit Zitronenmayo, dazu Brot (A,M)
APFELSTRUDEL

(%) CAVOLO TONNATO
Carpaccio vom geddmpften und marinierten, ésterreichischen
Kohlrabi mit Tuna Taste Sauce, Kapern und Garnitur. (F,N)

(%) MADYES FILETS nach Hausherren Art
Von marinierter Melanzani mit Zwiebel, Apfel und Gurker/
an Erdéapfel-Salat. (EM)

@ NIX TUN FISCH BOWL
Lucky Bow! mit Sushi-Reis-Bett, Nix Tun Fisch Filetstlickchen,
Edemame, Sesamsauce, Wasabi und Sojasauce. (N)

Nach Verfigbarkeit wahlweise mit oder ohne Rosinen. (A)
Mit echter Bourbon-Vanillesauce (F)

TAGESDESSERTS begrenzte Verfigbarkeit

ﬂ O, UNSER GOLDPLATZL LADT EIN ZUM VERWEILEN, ZUM SCHLEMMEN UND VOR ALLEM ZUM TEILEN.

@GOLDBLATTFOOD #GOLDPLATZL

Aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft. @ Auf Wunsch mit selbstgebackenen glutenfreiem Brot! A..Gluten, F..Soja, H...Nlsse, M..Senf, N..Sesam, O...Sulfite
Wir sind bei allen Anliegen oder Fragen zu den Zutaten flr dich da! Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Alle Speisen & Getranke sind rein pflanzlich. Satzfehler/Anderungen vorbehalten.



BIO-HEURIGER

GOLDPLATZL

ALKOHOLFREI <

ACQUA MONACO prickelnd 0,33l
ACQUA MONACO still/prickelnd 0,75l
MARRY MATE Eistee + Rote Beeren 0,33l

PONA Sonnengereifte Friichte + spritziges Quellwasser 0,33l
Tarocco-Orange / Pink-Grapefruit / Rote Traube mit Zitrone

TRAUBENSAFT Schmallegger pur/sprizz 0,31/ FI. 1L
PEDACOLA Better Cola still/sprizz 0,3I

FRUCHTSAFTE, SIRUP & KAFFETSCHI

RETTER APFELSAFT pur/sprizz 0,31/FI. 0,75l
HIRSCHBIRNSAFT pur/sprizz 0,31/Fl. 0,75l
GOLDBLATT Erdbeersirup still/sprizz 0,3l

GOLDBLATT Holundersirup still/sprizz 0,3I

SODA 0,3l

SODA-ZITRON 0,3l

J. HORNIG KAFFETSCHI 0,21 COLD BREW in der Flasche

LETZTE GENUSSWOCHEN 2024: 15. August - 8. September

DRINKS & SPRIZZ <

APFELROSEN Sprizz *Alkoholfrei
1/8 Well Apfel + Rose + Soda

LADY TOSKANA
1/8 Rosé + Lavendelsirup + Soda

JUST VERJUS
Verjus + Vodka + Rose + Basilikum + Zucker + Soda

PFARRGARTEN STIBITZER
1/8 Rosé + Goldblatt Erdbeersirup + Soda

ROSEN HEXE
2cl Wermut + 0,1/ Rosé + Rosenbliitensirup + Soda

HUGEL HIPSTER
4cl Wermut + Tonic + Citruszesten + Bart ;)

WEISSER SOMMERSPRITZER 0,25| Biowein Schmallegger
ROTER HITZESPRITZER 0,25| Biowein Schmallegger
GELBER MUSKATELLERSPRITZER 0,25l Krenn.49

ROTWEIN (O0) =

SCHUTZENHOF BF DAC Reserve Szapary 2018
Maskuline Eleganz, feine Struktur und Tannine, Beerenfrucht

KRENN.49 Le Tout 2022
Zweigelt Reben als ganze Traube, mit Stiel und Stdngel und
innerhalb der Beere vergoren. Fruchtig und kih/

HEINRICH Blaufrankisch 2018
Pikante Krauterwdrze, anregende Pfeffrigkeit, hauchzarte Séure

HEINRICH Zweigelt 2018
Dunkelbeerige Frucht, frische Weichsel, Pfeffer, Ribisel

SCHMALLEGGER Rosé 2022
Beerennoten, lebendig, macht Freude

WEISSWEIN (0) =~ =

KRENN.49 Gelber Muskateller 2023
Kréuter, Holunderbliiten, stiBe Zitrusfriichte

KRENN.49 Alte Rosa 2022
Mit Naturhefe vergoren, 12 Monate im Holzfass gereift, unfiltriert

KRENN.49 Yoko 2022 )
Easy Drinking, Cuvée aus 3 WeiBweinsorten (MU, SA, WB)

SCHMALLEGGER Muscaris 2022

Grapefruit mit Bldtenhonig, floral, fein eingebundene Séure
SCHMALLEGGER Welschriesling 2022

Apfelton, feine Saure, eleganter Sommerwein
SCHMALLEGGER WeiBburgunder 2022

zarter Bliitenhonig, Birnenbukett, feiner Sdurebogen

SCHUTZENHOF Funkelbunt 2020
Cuvée - reife Apfel, Krduterwiese

Weinpreise fir 0,75/ Flasche. Offene Weine im Glas siehe Tischkarte.

Karaffe Wasser ist bei jeder Weinflasche inkludiert.

BUBBLES (O) < =

KRENN.49 Pétillant Naturel 0,75I
Natdirlich prickelnde Trinkfreude aus Muscarics & WeiBburgunder

FLASCHENBIER (A) =

TONI BRAU BioGold Helles 0,33l
GRATZER Hermann Dunkelbier 0,33l

@ GUSSWERK Glutenfreies Lager 0,33l

NEUMARKTER Lammsbrau 0,33l * Alkoholfrei

ﬁ O, UNSER GOLDPLATZL LADT EIN ZUM VERWEILEN, ZUM SCHLEMMEN UND VOR ALLEM ZUM TEILEN.

@GOLDBLATTFOOD #GOLDPLATZL

Aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft. Tagespreise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. Satzfehler/Anderungen vorbehalten.
Leitungswasser 300ml € 2 (Service-Fee). Karaffe LW € 3 (Service-Fee, bei Fl. Wein/Bubbles inkludiert).



